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TECNOLOGIA BREVETTATA

UMIDITÀ CONTROLLATA

FINO A 85°C

TEMPERATURA

AUTONOMIA

Consegna garantita calda e fragrante
Grazie alla batteria integrata, HOTBOX ha un’autonomia di almeno 4 ore. Il suo sistema 
brevettato permette di garantire temperatura costante e fragranza del cibo

Fino a 4 ore di autonomia
HOTBOX è alimentato grazie alla sua potente batteria integrata, facilmente estraibile. 
Può essere installato su qualsiasi mezzo «Cargo»: bici, scooter e auto, elettrici e a benzina

Consegna garantita fino a 85°C
Il sistema HotAir mantiene la temperatura costante all’interno del box fino a 85°C, così da 
garantire la consegna di cibi sempre caldi, in piena sicurezza e nel rispetto della normativa

Cibo sempre fragrante
Il sistema SteamFree permette di espellere l’umidità in eccesso grazie al suo 
deumidificatore dinamico, garantendo la fragranza dei cibi

BATTERIA OLTRE 4 ORE

CONSEGNA A DOMICILIO
CON MACCHINE

EQUIPAGGIATE DI
FORNO ELETTRICO

INTERNO
NEL PIENO RISPETTO DELLA NORMATIVA HACCP

RELATIVA ALLA SICUREZZA DELLE CONSEGNE DEI CIBI A CALDO  
(DPR 327/80) 

Abbiamo installato nelle nostre macchine una versione portatile 
dello stesso forno che usiamo in pizzeria per mantenere il tuo ordine

 al caldo prima del ritiro.

Si tratta di un forno ventilato alimentato da una potente batteria al litio 
e dotato di un “cervello elettronico” in grado di controllare attivamente
l’umidità e la temperatura, regolabile per singolo grado tra 65 e 85° C.

Grazie a questo prezioso alleato siamo in grado di preservare la qualità dei cibi
durante il trasporto e consegnare la tua pizza come appena uscita dal forno!

Prezzo
€ 2,50 / € 3,00


